DOMAINE
DELEUZE-ROCHETIN

Agriculture Biologique depuis 2009

INSOLITE ROSE 2023

Dégustation :

Une expression gourmande des cépages Syrah, Grenache et Mourvedre.
Un vin friand aux parfums de petits fruits rouges et de fraises.

Accords mets et vins :

Idéal a ’apéritif, ce vin accompagnera aussi sur vos salades, tartes salées, ou carpaccios.
Des accords mets et vin estivaux a explorer tout en fraicheur.

Service :

Température entre 10 et 12 degrés.

Vignoble, terroir et vinification :

Une récolte tardive pour ne pas tomber sur les notes végétales de ces cépages. Une
macération longue et trés délicate pour n’extraire que la pureté du fruit, un élevage en
cuve inox pour conserver cette fraicheur.

IGP Cévennes Rosé
% alcool : 12%
Sulfites : 62mg/l

Un léger dépot est un phénomeéne naturel.

Domaine Deleuze-Rochetin

20 chemin du Moulin

30700 Arpaillargues
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